
CARTA GLUTEN FREE
“En caso de tener alguna intolerancia alimentaria, por favor

 indíqueselo a nuestro personal”



ENTRANTESENTRANTESENTRANTES

jamón ibérico de bellota 100% “montaraz”

TABLA DE QUESOS SEGÚN MERCADO
(6, 8)

TABLA DE EMBUTIDOS ANDALUCES (CHICHARÓN DE CÁDIZ, MORCILLA DE HIGADO

(7, 9)

TABLA DE CHICHARRÓN DE CÁDIZ O CARNE MECHÁ
(7, 9)

GILDAS DE TRUCHA AHUMADA ECOLÓGICA DE BRIHUEGA (4 UNIDADES)
(4, 1 1)

CARNE MECHADA, BUTIFARRA CHICLANERA, SOBRASADA IBÉRICA DE ARACENA

ENSALADA DE PECORATTA FUENTE DEL SAZ, CON VINAGRETA DE 
ZARZAMORAS DEL TAJUÑA, Y PESTO DE PISTACHO D.O. LA MANCHA
(6, 7 ,  8 ,  1 1)

REMOJÓN GRANAINO, ENSALADA DE BACALAO “BARQUERO” CON NARANJA
Y SALSA BILBAÍNA DE NARANJA

ENSALADILLA CON MAHONESA DE HUEVO FRITO Y TRUFA RALLADA
(3, 6,  1 1 ,  14)

24 € 
20 €

20 €

18 €

12 €

18 €

18 €

18 €

aperitivo, servicio ...  3,50 €/pAX                          PAN SIN GLUTEN...   1,50 € *

(*)Le damos la opción de pedir pan con gluten a 1 €
¡¡PREGUNTEN A NUESTRO PERSONAL POR LOS FUERAS DE CARTA!!

(3, 4,  7 ,  8 ,  1 1)

CARPACCIO DE PICAÑA MADURADA, QUESO PICÓN DE CUENCA Y TRUFA RALLADA
(6)

20 €

TARTAR DE SALCHICHÓN DE CORZO CON SUS AREPITAS FRITAS
(3, 4,  8,  10,  1 1 ,  14)

20 €

TARTAR DE SOLOMILLO DE VACA DISCARLUX CON SU PAN FRITO 
Y PECORATTA FUENTE DEL SAZ

24 €
(3, 4,  6,  8,  10,  1 1 ,  14)

TOMATE AZUL ESCALDADO. GLASEADO CON ESCABECHE DE AZAFRÁN D.O.
LA MANCHA Y ANCHOA 00
(4, 7 ,  9 ,  1 1 ,  14)

20 €



DE LA HUERTADE LA HUERTADE LA HUERTA

ENSALADA TEMPLADA DE PERDIZ EN ESCABECHE CON SUS VERDURITAS
ESCABECHADAS
(7, 9,  1 1 ,  14)

ALCACHOFA MURCIANA CON ALMOGROTE MANCHEGO (4 UNIDADES)
(6, 7 ,  1 1)

BERENJENA PARMIGGIANNA CON GRATEN DE QUESO DE HITA 
(6, 7 ,  1 1)

SECRETO IBÉRICO 100% BELLOTA MONTARAZ CON PATATAS ARRUGADAS
Y CHIMICHURRI ANDALUZ

COSTILLAR DE VACA BRASEADO DISCARLUX. (PIEZA DE 1,4 KG. MÍNIMO)

(7, 9,  1 1)

22 €

18 €

18 €

25 €

40 €
(7, 1 1)

CARRILLERA DE VACA DISCARLUX CON SALSA DE CHOCOLATE A LA NARANJA

(7, 9,  1 1)

20 €

CABRITO ALCARREÑO AL AJILLO DE LAS PEDROÑERAS Y SALSA 
DE CERVEZA VICTORIA

25 €

(7, 9,  1 1)

CALLOS A LA ANDALUZA (MENUDO CON HIERBABUENA)
(7, 9,  1 1)

20 €

CARNESCARNESCARNES

CON REDUCCIÓN DE SUS JUGOS AL PALO CORTADO Y MAZORCA DE MAIZ ASADO

Y OLOROSO

ALBÓNDIGAS DE CORDERO EN SU JUGO
(3, 7 ,  10,  1 1)

18 €

T-BONE MADURADO 45 DÍAS DISCARLUX SEGÚN PESO 45 €/KG

CHULETA MADURADA 30 DÍAS DISCARLUX SEGÚN PESO 40 €/KG



(4, 6,  7 ,  9 ,  1 1)

PAVÍAS DE BACALAO “BARQUERO” DE MI PADRE CON ALIOLI DE LIMA
(3, 4,  7 ,  9 ,  1 1)

PESCADOS YPESCADOS YPESCADOS Y
MOLUSCOSMOLUSCOSMOLUSCOS

ZARZUELA DE IBÉRICOS 100% BELLOTA MONTARAZ CON MEJILLONES 

(2, 4,  7 ,  9 ,  1 1 ,  13)

PATAS DE PULPO A LA BRASA CON MUSELINA DE REVOLCONAS 

(4, 7 ,  9 ,  1 1)

ALMEJAS CON SALSA DE AZAFRÁN D.O. LA MANCHA

(4, 9,  1 1)

y SUS TORREZNITOS

EN SU CALDERO

CHULETITAS DE LUBINA DE ESTEROS LUBIMAR, Y GUARNICIÓN 

LOMO DE LUBINA ASADA DE ESTEROS LUBIMAR, CON GRATEN DE ALIOLI

(4, 6,  7 ,  9 ,  1 1)

CHIPIRONES CON HUEVOS ROTOS Y ALIOLI DE AJO ASADO
(3, 4,  6)

BACALAO “BARQUERO” CON ASADILLO DE PIMIENTO AL ESTILO MANCHEGO

20 €

24 €

20 €

22 €

22 €

20 €

24 €

(4, 6,  7 ,  9 ,  1 1 ,  13)
24 €

DE VERDURITAS CON QUINOA

DE AJO ASADO Y LENTEJAS AL CURRY ROJO 

ALBÓNDIGA DE CHOCO Y LANGOSTINO CON CREMA DE CARABINEROS
Y ARROZ INFLADO

(2, 3 ,  4,  5,  7 ,  8 ,  9,  1 1 ,  13)

22 €

25 €

Y GRATÉN DE AJO

BACALAO “BARQUERO” CON SALSA DE IBÉRICO 100% BELLOTA MONTARAZ
Y HUEVO FRITO DE CODORNIZ
(3, 4,  7 ,  9 ,  1 1)

“MALÉFICA”, MERLUZA DE PINCHO EN REBOZADO DE TINTA NEGRA,  
CON EMULSIÓN DE PIMIENTOS DE PIQUILLO Y AJI AMARILLO CON 

(3, 4,  7 ,  1 1)

22 €

CRAKEN-BURGUER. NUESTRA VERSIÓN DE 
HAMBURGUESA DE CALAMAR NACIONAL CON LANGOSTINOS, PAN SIN GLUTEN,
CON TINTA DE CALAMAR, ENSALADA DE KIMCHIE COREANO, ALGA WAKAME,
SALSA MAYOSIRACHA, ACOMPAÑADAS DE VERDURAS EN LIGERA TEMPURA
(3, 4,  6,  7 ,  8 ,  9,  10,  1 1)

20 €

CHIPS DE VERDURA



POSTRESPOSTRESPOSTRES

BROWNIE DE CHOCOLATE 72% CON NATA VEGETAL Y DEGUSTACIÓN DE 

bOMBÓN DE TIRAMISÚ
(3, 6,  8)

(3, 6)

TARTA DE CREMA DE QUESO AZUL PAYOYO CON DEGUSTACIÓN DE SIDRA DE HIELO
(3, 6)

nachos apple pie
(10)

ATARDECER EN BRIHUEGA, ESFERA DE MOUSSE DE CHOCOLATE BLANCO 
CON NÚCLEO DE MANDARINA Y ESFERAS DE MIEL DE LAVANDA
(3, 4,  6)

CHEESE BROULE CON MIEL DE LAVANDA
(6)

10 €

10 €

10 €

12 €

10 €

12 €

16 €

(3, 8)

Alérgenos:
1- Gluten   2-Crustáceos   3- Ovoproductos   4- Pescado   5- Cacahuetes   6- Lácteos   

7- Soja   8- Frutos Secos Cáscara   9- Apio   10- Sésamo   11- Sulfitos 
12- Altramuces   13- Moluscos   14- Mostaza

VINO DE CHOCOLATE CHOCOA

TARTA DE QUESO D.O. LA MANCHA Y AZAFRÁN DOLM




