
CARTA GLUTEN FREE
“En caso de tener alguna intolerancia alimentaria, por favor

 indíqueselo a nuestro personal”



ENTRANTESENTRANTESENTRANTES

jamón ibérico de bellota 100% “montaraz”

tartar de salchichón de corzo con sus arepitas fritas
(3, 7 ,  8 ,  10,  1 1 ,  14)

pecoratta de fuente del saz con pesto de pistachos 

(6, 8,  10,  1 1)

matrimonio de sardina marinada y anchoa 00 sobre cogollo braseado

(4, 7 ,  1 1)

alcachofa murciana confitada con almogrote manchecho 

(6, 7 ,  1 1)

y vinagreta escabechada de tomate 

d.o. castilla la mancha y vinagreta de zarzamoras

y queso picón de cuenca

cheese broulée. queso de cabra de hita horneado y caramelizado 
con miel de lavanda
(6)

patas de pulpo a la brasa con muselina de revolconas 
con sus torreznitos
(4, 7 ,  9 ,  1 1)

zarzuela de mejillones en su caldero
(2, 4,  7 ,  9 ,  1 1 ,  13)

24 € 

20 €

20 €

16 €

18 €

16 €

20 €

20 €

aperitivo, servicio ...  3,50 €/pAX

PAN SIN GLUTEN ...          1,50 € * 

(*)Le damos la opción de pedir pan con gluten a 1 €

¡¡PREGUNTEN A NUESTRO PERSONAL POR LOS FUERAS DE CARTA!!

patatas con almogrote manchego “bravo”
(6, 7 ,  9 ,  1 1)

10 €



PESCADOSPESCADOSPESCADOS

jarrete de lubina de esteros lubimar con escabeche cítrico y muselina

“maléfica”, merluza de pincho en tempura negra 

(3, 4,  7 ,  1 1)

carret de lubina de esteros lubimar con emulsion de ajos gratinados

(4, 6,  9,  1 1)

albóndigas de choco y langostinos con crema de carabineros 

(2, 3 ,  4,  5,  7 ,  8 ,  9,  1 1 ,  13)

y SETAS confitadas en aceite de vainilla

con alioli de pimiento del piquillo y aji amarillo

y arroz inflado

chipirones con huevos rotos con alioli de ajo asado
(3, 4,  6)

BACALAO CON ASADILLO DE PIMIENTOS AL ESTILO MANCHEGO 
Y GRATEN DE AJO
(4, 6,  7 ,  9 ,  1 1)

LAS PAVÍAS DE BACALAO DE MI PADRE CON ALIOLI DE AJO ASADO
(3, 4,  6,  8,  1 1)

22 € 

20 €

20 €

22 €

25 €

20 €

18 €

(4, 7 ,  9 ,  1 1 ,  13)

EL RINCON DE BACALAO BARQUERO

BACALAO CON SALSA DE IBÉRICOS “MONTARAZ” Y HUEVO DE CODORNIZ
(3, 4,  7 ,  9 ,  1 1)

22 €



CARNESCARNESCARNES

SECRETO IBÉRICO CON PATATAS ARRUGADAS Y CHIMICHURRI

PRESA IBÉRICA CON PATATAS ARRUGADAS
(7, 1 1)

SOLOMILLO IBÉRICO EN ORZA DE BARRO CON SUS PATATAS
(11)

SOLOMILLO DE VACA “DISCARLUX” CON REDUCCION DE SUS JUGOS AL OLOROSO
(7, 9,  1 1)

COSTILLAR DE VACA “DISCARLUX” CON REDUCCION DE SUS JUGOS 

(7, 9,  1 1)

CABRITO ALCARREÑO AL AJILLO DE LAS PEDROÑERAS 
AL ESTILO “ALMIJARA” CON CERVEZA VICTORIA
(7, 9,  1 1)

CARRILLERA IBÉRICA “MONTARAZ” CON SALSA DE CASTAÑAS AL AMONTILLADO
(7, 8,  9,  1 1)

25 €

25 €

22 €

25 €

20 €

20 €

18 €

(7, 1 1)

LOMO DE VACA MADURADA “DISCARLUX” 30 €

AL PALO CORTADO

Alérgenos:
1- Gluten   2-Crustáceos   3- Ovoproductos   4- Pescado   5- Cacahuetes   6- Lácteos   

7- Soja   8- Frutos Secos Cáscara   9- Apio   10- Sésamo   11- Sulfitos 
12- Altramuces   13- Moluscos   14- Mostaza



POSTRESPOSTRESPOSTRES

tarta de crema de queso azul payoyo con degustación de sidra de hielo

brownie de chocolate negro 
(3, 8)

creme broulée de dulce de leche
(6)

bombón de tiramisú
(6, 8)

nachos apple pie
(10)

LECHE DE CABRA ALCARREÑA FRITA CON TOFFE DE CANELA Y
MIEL DE MONTAÑA DE LA ALCARRIA
(6)

TARTA DE QUESO D.O.P. LA MANCHA CON AZAFRÁN KARKOM

(6)

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

10 €

8 €

(3, 6)

Alérgenos:
1- Gluten   2-Crustáceos   3- Ovoproductos   4- Pescado   5- Cacahuetes   6- Lácteos   

7- Soja   8- Frutos Secos Cáscara   9- Apio   10- Sésamo   11- Sulfitos 
12- Altramuces   13- Moluscos   14- Mostaza

D.O. CASTILLA LA MANCHA




